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ש׳׳חראשונות

הלחם שלנו 
לחם טאבון, טחינת עדשים שחורות, קונפי 

שום, סלסת עגבניות

26

סלט קיסר
חסה קיסר, לחם אבוד, חזה עוף, בצל סגול, 

ביצה רכה, איולי קיסר

65

ירוקים
תערובת חסות, אנדיב, תפוח גרנד סמית, אגוזי 
פקאן מתובלים, עלי חרדל, ויניגרט דבש וג'ינג'ר

68

מיסיסיפי
תערובת חסות, עגבניות שרי אדומות, 

מלפפון, בצל סגול, איולי צ'יפוטלה, נאגטס 
עוף בציפוי קורנפלקס

76

קרפצ'יו עגל 
 סלסה ורדה, חומץ בלסמי, איולי רמולד ועלי חרדל.

מוגש עם פוקאצ'ה

87

קרפצ'יו דג
סלסה קולרבי, עגבניות לחות, ג'ינג'ר, שקדים 

קצוצים, עלי חזרת, טבסקו, איולי חצילים

80

הוט ווינגס
כנפיים ברוטב צ'ילי חריף אמריקאי ביתי, 

שומשום קלוי ובצל ירוק 

68

שיקגו
לקט פטריות יער וירוקים, שום, בצל, תרד, יין 

לבן ופטרוזיליה על מחבת לוהטת 

68

פארקר האוס ואסאדו
לחמניות בשומן אווז על הגריל, איולי בצל 
מטוגן, אסאדו מפורק ברוטב ברביקיו, עלי 

חרדל, חמוצים, רוטב שיפקה

95

ניו אורלינס הוט צ'יקן
פרגית במשרה חמאת בוטנים וחלב קוקוס 
בציפוי קורנפלקס קריספי, לחם בריוש, אבוקדו 
מעושן, איולי חלפניו, רוטב סרירצ'ה למון גראס 

תוצרת בית, בצל ירוק

91

48מרק היום

טבעוניללא גלוטן

ארוחת בשרים אמיתית מתחילה במסעדת ראנץ' האוס במלון מצפה הימים.
 אנו גאים להציע לכם חווייה קולינרית עם נתחי בקר מובחרים ואיכותיים שנבחרים בקפידה,

בין אם מגידול מקומי או בייבוא מהטובים שבחוות העולם.
 כל נתח מוכן במקצועיות ובהקפדה, תוך שילוב באופן מושלם עם ירקות עונתיים, עשבי תיבול ארומטיים

וניחוחות היער המקיף אותנו. 
הקסם מתחיל בצלחת וממשיך בכל ביס.



ש׳׳חעיקריות

פילה בקר 
פילה בקר איכותי, פירה שמן זית וקרם בצל

250 גרם
500 גרם

 178
325

אנטריקוט
אנטריקוט מיושן 14 יום, שום קונפי, תפוחי 

אדמה, סלסה ורדה
300 גרם
500 גרם

175
285

סינטה 250 גרם 
סינטה נברסקה ביישון 14 יום, שום קונפי, 

תפוחי אדמה בסלסה ורדה

162

עוף בברביקיו
 חצי עוף שלם בגריל, רוטב ברביקיו, פירה

שמן זית

97

צלעות טלה 
400 גרם, שום קונפי, פירה דיז'ון

235

פריים ריב על העצם במשקלים משתנים 
ירוקים על הגריל, תוספת לבחירה

100 גרם/ 60

פילה בר ים 
ויניגרט עגבניות, סלט מנגולד חם, קרם חציל 

לבן, זיתי טאסוס, עגבניות צלויות

138

המבורגר ראנץ׳
300 גרם בשר אונטריב ומכסה אנטריקוט, 

לחמניית בריוש, איולי ראנץ' וירקות

תוספות:
בצל מטוגן 14 ש"ח

פטריות מטוגנות 14 ש"ח
אסאדו מפורק רוטב ברביקיו 25 ש"ח

כבד אווז )60 גרם( 80 ש"ח

95

לינגוויני אלי אוליו
פטרוזיליה, עגבניות לחות, שום, פלפל 

וצ'ילי אדום

68

פרו פלאנק
סטייק מן הצומח, פירה שמן זית, קרם בצל 

ורוטב יין אדום.

105

ספיישל השף

ש׳׳חתוספות

צ'יפס תפוח אדמה
בתיבול מלח הדרים

25

קרעי תפוח אדמה מטוגנים
באבקת ברביקיו ושום

25

25פירה שמן זית

מדליון כבד אווז
60 גרם

80

23צלחת חריפים

48מח עצם

36ירקות ירוקים מהגריל

35טבעות בצל בטמפורה

ילדים
60שניצל פריך

67המבורגר )160 גרם( בלחמניית הבית

*מנות הילדים מוגשות בתוספת צ'יפס או פירה שמן זית

קינוחים
נמסיס שוקולד

עוגת שוקולד חמה, גנאש שוקולד, מלח ים 
וגלידת וניל

55

פאי פירות מהחווה
בצק פריך, קרם שקדים, פרי מהחווה וגלידת 

קוקוס ופסיפלורה

50

פחזניות פיסטוק
פחזניות שלנו במילוי גלידת פיסטוק,

רוטב שוקולד ושמן זית

50

סורבה הבית
סורבה הבית, קראמבל ומרנג איטלקי

48


